Comp&iri_.,:Qfépge 8 €
Cocktail m\o’ison n€
Cava (o3 3
Fleur de Franchimont (verre) 6 €
Gin tonic / orange 10 €
Hugo O
Kir maison 6€
Martini Bianco / Rosso 6 €
Picon biere S€
Picon vin blanc 6 €
Pineau des Charentes 6€
Porto rouge / blanc 6€
Rhum coca 7€
Ricard 6€
Spritz, . ", €
Verre de y_in', .bl"l‘onc moelleux 7€
Vin du patrom(rouge, blanc, rosé) 5€
Whisky oo | 8 €
SW M, :
Cava e h . 6 €
Cocktail maison '7"\' = 9€
Funny pisang : 7€
Gin tonic / orange 73
Hugo 75

Moijito 7€



N ¥

Sefls
Cocd."/-.'-_c_'-o_co zéro / fanta
Tonic /*zllc‘?:‘fep
Tokgraille deau plate / pétillante
Minute Maid orange / pomme

Verre d'eau plate / pétillante

BMR,. l ¢

Lienne blonde (7°) 5€
Lienne brune (8°) 5€
Lienne Grandgousier (5°) 5€
Peak blonde (8°) 7€
Peak triple (8,5°) 8 €
Bieves lappistes & dAbbaye :
Chimay bleu (9°) 7€
Karmeliet triple (8,4°) 7€
Orval (6,2°) 7€
Rochefort 8 (5,29) 7€
Val Dieu blonde (6°) 6€
Val Dieu brdne'._(8‘.’lj) 6€
Val Dieu triple (9°') 6€

’

Westmalle ’rriple"(?‘,‘\‘j"d)_‘ 7€

Sis
5€
4€
4€
25, €

Bieves Belges :

" Bavik (5,2°)

Dupont bio légere (3,5°)
Duvel triple Hop Citra (9,5°)
Blanche de Namur (4,5°)

Belle Vue kriek extra (4,3°)
Liefmans (3,8°)
Pécheresse (2,5°)

Wittekerke rosée (4,3°)

Bieres sans alecol :
Karmeliet 0° (33cl)
Lupulus Placebo 0° (33cl)

G
4€
/€
4€

OFE
5€
713
5.€

e
<53



Odyssée gustative !

les "W :
Salade nigoise gourmande au thon mi-cuit
Halloumi grillé & compotée de poivrons doux

Croquettes de fromage maison & mesclun

Ramen impérial

lwe}zltéhflyll%&:

Filet de sandre, sauce émulsionnée safranée au crémant
Brochette d'agneau, sauce chimichuri, pates grecques tomatées
Steak, sauce poivre ou champignons créme, crudités & frites

Araignée de porc sauce moutarde & miel, crudités & croquettes

les incerlew'tnables :
Vol au vent maison & son vidé, frites & crudités

Boulettes liégeoise (2pc), frites & crudités

Boulettes fomates (sans gluten) (2pc), frites & crudités
1. S

le ccin des~ de 12 ans :

Boulette liégeoise (Tpc), frites & crudités

Boulette tomates {sans gluten)(Ipc), frites & crudités
Vol au vent maison, f'_ri’r‘es & crudités

-y
Pates bolognaise.maison, parmesan rapé

4 cheix maximun aw dela de 4 petsonnes.
Végélarion ew alletgigue, whesiley, pas a nous le signalet !

16 €
12 €
15 E
16 €

27.€
27€
28 €
IS,

2028€
18 €
18- €

13
13
13
10
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les dessercts
Créme b_@_ie’g aux reines claudes
Trio de fromages, confit maison & ses garnitures

Poire Belle - Héléne

Café glacé & sa créme fraiche maison
I_% beissens chaudes :

Café / expresso / déca

Thé ou tisane

Cappuccino

Irish, ltalian, French ou Caribbean coffee

Amaretto 6€ Grand Marnier
Liqueur damande du Portugal 6 € Grappa

Bailey's 6€ Limoncello maison
Calvados - - . 7€ Rhum

Coinfré?éu'_ ‘ 38 7€ Whisky blended
Cognac “ '\- ' n€ Whisky tourbé

Faudevie © ) 10 €

5 ewhes de téduclion sy un memy 3 Setvices

2SR
€
10%%€
=€

5 €
e
4 €
"€

7 €
e
e
JGc
W€
13 €



les bens s dw Peton

le blane ;.
Champ de Lorge, Domaine Décrenisse - Coteaux du lyonnais 5€ ou 7€

(Vin floral & fruité avec une belle longueur en bouche). Chardonnay

le ‘6sé : mmumMm Jatsen
La Cabane, Domaine Décrenisse - Coteaux du lyonnais . 5€ ouit€

(Vin fruité de pure tradition lyonnaise). Gamay

[e’wuga:

Chéteauvieux, Domaine Décrenisse - Coteaux du lyonnais 5€ ou 7€

(Robe intense, nez fruité & poivré, bouche riche & souple. Tanins ronds & vivaces ). Gamay
[w vu edeld : mmy»wmtmt en Jalsen

La Garrigue Etincelle Grande Réserve IGP pays d'Oc / 27 €

(Joli nez de bonbon & de fruits rouges. Frais, rond & riche en bouche. Note d'agrume.) Grenache

Aliestre Vineyards, Dancing Grapes, Portugal 6€ ontiaE

(Frais & fruité, notes légéres de fruits d'été, sensation de légéreté). Touriga nacional, Aragones



: Veyage eniviarit !
Les: vins. blanes : veltte o bouteille
Ché’redﬂ'u' Pontet La Graviére - Graves / 33 €

(Belle flnesse qﬁumes délicats de fleurs & de fruits. Attaque fraiche & vive. Note de citron). Sauvignon

Les terraisses - Régis Boucabeille - Roussillon Village / 32 €

(Nez gourmand, bouche fraiche & délicate avec de la rondeur. Finale minérale). Grenache blanc & gris

Passo di Luna - Funaro BIO IGP Terre Siciliane 7% 38 €

(Tres parfumé, complexité de fruits exotiques & miel. Belle fraicheur, explosion fruitée). Zibibbo, Inzolia

Dom Guillaman Frisson d'automne Moelleux - Gascogne IGP A€ Fou=no0sE

(Moelleux aux arémes exotiques, ananas, péches. Bouche avec beaucoup de fraicheur). Gros manseng

Cazas Novas, Vinho Verde, Portugal | 8€ ok  54€

(Notes de fruits blancs, florale, belle minéralité, texture ronde, finale vive) Avesso

Maffarico, Douro, Portugal

(Elégant, nez de fleurs blanches & fruits blancs, bouche vive & minérale). Autochtones portugais / 45°€
les viny touges :

Domaine Piquemal - Tradition Roussillon village / 30 €
(Nez de fruit rouge & noir. Souple, tanins soyeux, rond & puissant). Grenache, Syrah
Gamay de Touraine Cuvée Midoir - Touraine AOP sans sulfites  / 20 €
(Nez fruité & parfumé de cerise & framboise Attaque & fraicheur en bouche). Gamay
Rasteau LesValats - Alain Jaume - Rasteau AOC /. 40 €
(Fruits noirs, Tlchesse ‘ronlque puissant & riche. Finale longue & épicée). Grenache, Syrah, Mourvedre
Casalforte, Corvma IGT Veronese ltalie 6 € CauEn26 €
(Nez de fruits noirs ét d épices douces, bouche ronde, souple et bien présente). Corvina
Vale D. Maria D'oiljlro supérior / 38 €
(Vin intense, rubis F;rofor;)d, fruits rouges, notes florales, bouche veloutée, tanins soyeux). Tempranillo ...
Cartuxa EA Alentejo.

7 € TEETRE0E

(Nez de fruits noirs, épices & peiwé, potes terreuses des bois, structure charnue) Alicante Bouschet

o Sl
Roquette & Cazes, Douro 2019, Portugal / 70 €

(Belle robe rubis profond, arémes de fruits rouges frais et notes délicates d'épices.
Séduisant en bouche, c’est un vin d'une excellente structure, grce & la texture veloutée de ses

tanins. La finale est complexe et persistante). Touriga Nacional

Bois de Lissieu - Pinot Noir - Vin de France 6€ ou 26€

(Vin structuré, élégant, notes épicées, tanins fins, élevage en fit de chéne, bon équilibre). Pinot Noir



Svenements o eteniy, !
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Révéillon de la nouvelle année : 31 décembre 2026

Menu complet, de la coupe de bulles jusqu’au café & mignardises

Choucroute de I'an neuf : 1 janvier 2027

Faite maison avec des produits exclusivement locaux

Ouverture non stop du restaurant et ce dés 12h00

SOIT EN ENVOYANT UN MAIL : ATELIERDUCOIN@OUTLOOK BE

VIA NOTRE SITE : WWW.ATELIERDUCOIN.BE



liste des 14 allergenes.

- 1) Gluten : Bl¢é, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut, ...

a -

)
£ 5 2) Poissons : Tous les poissons.
: 3) Crustacés : Crevettes, crabes, homards, langoustines.
4) Gufs : et produits en contenant.
5) Arachides : Cacahuétes et produits a base d'arachides.
6) Moutarde : Graines, farine ou huile de moutarde.
7) Mollusques : Moules, huitres, escargots, etc.
8) Soja : Graines de soja et produits dérivés.
9) Sulfites : En concentration supérieure a 10 mg/kg ou 10 mg/I
10) Graines de sésame : Graines ou huile de sésame.
11) Céleri : Toutes les formes de céleri.
12) Lupin : Farine et produits & base de lupin.
13) Lait : Lait de vache, et produits laitiers.

14) Fruits a coque : Amandes, noisettes, noix, noix de cajou,

noix de pécan, noix du Brésil, pistaches, noix de macadamia.

,"a ‘l'

-
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Hous Yavailleis essertiellement avee des produdents & fownissents locawx :
4l f Salades & légumes BIO du Pontager
Viandes de bhoéuf (Elevage de La Platte, Ferme Lamberty, Ferme du Monts des Brimes)
i La Truite d'Ondenval
o Poulets (Ferme bio Bastin)

Viandes de porc (PQA)
Fromages (Fromagerie du Bairsou, Ferme des Grandes fagnes, Fromagerie Le Valet)

-

Glaces & sorbets (Parfums glacés)
Fruits & légumes (L'épicerie)
Vins (Le coq au vin, Domaine Decrenisse, Au vieux mouton)





