
Une petite soif ?

Apéritifs :

Campari orange

Cocktail maison

Cava

Fleur de Franchimont (verre)

Gin tonic / orange

Hugo

Kir maison

Martini Bianco / Rosso

Picon bière

Picon vin blanc

Pineau des Charentes

Porto rouge / blanc

Rhum coca

Ricard

Spritz

Verre de vin blanc moelleux

Vin du patron (rouge, blanc, rosé)

Whisky coca

Sans alcool :

Cava

Cocktail maison

Funny pisang

Gin tonic / orange

Hugo

Mojito

8 €
11 €

6 €
10 €
9 €
6 €
6 €
5 €
6 €
6 €
6 €
7 €
6 €
9 €

5 €
8 €

6 €
9 €
7 €
7 €
7 €
7 €

7 €

6 €



Bières Régionales :

Lienne blonde (7°)

Lienne brune (8°)

Lienne Grandgousier (5°)

Peak blonde (8°)

Peak triple (8,5°)

Bières Belges :

Bavik (5,2°)

Dupont bio légère (3,5°)

Duvel triple Hop Citra (9,5°)

Blanche de Namur (4,5°)

Bières Trappistes & d’Abbaye :

Chimay bleu (9°)

Karmeliet triple (8,4°)

Orval (6,2°)

Rochefort 8 (9,2°)

Val Dieu blonde (6°)

Val Dieu brune (8°)

Val Dieu triple (9°)

Westmalle triple (9,5°)

Bières Fruitées :

Belle Vue kriek extra (4,3°)

Liefmans (3,8°)

Pécheresse (2,5°)

Wittekerke rosée (4,3°)

5 €
5 €
5 €
7 €
8 €

3 €
4 €
7 €
4 €

7 €
7 €
7 €
7 €
6 €
6 €
6 €
7 €

5 €
5 €
5 €
5 €

Bières sans alcool :

Karmeliet 0° (33cl)

Lupulus Placebo 0° (33cl)

5 €
5 €

Softs :

Coca / coca zéro / fanta

Tonic / Ice-tea

½ bouteille d’eau plate / pétillante

Minute Maid orange / pomme

Verre d’eau plate / pétillante

3 €
3 €
4 €
4 €

2,5 €



Odyssée gustative !

Les entrées :

Les éphémères :

Les incontournables :

Le coin des - de 12 ans :

Salade niçoise gourmande au thon mi-cuit

Halloumi grillé & compotée de poivrons doux

Croquettes de fromage maison & mesclun

Ramen impérial

Filet de sandre, sauce émulsionnée safranée au crémant

Brochette d’agneau, sauce chimichuri, pâtes grecques tomatées

Steak, sauce poivre ou champignons crème, crudités & frites

Araignée de porc sauce moutarde & miel, crudités & croquettes

16 €
12 €
13 €
16 €

27 €
27 €
28 €
22 €

Vol au vent maison & son vidé, frites & crudités

Boulettes liégeoise (2pc), frites & crudités

Boulettes tomates (sans gluten) (2pc), frites & crudités

Boulette liégeoise (1pc), frites & crudités

Boulette tomates (sans gluten)(1pc), frites & crudités

Vol au vent maison, frites & crudités

Pâtes bolognaise maison, parmesan râpé

13 €
13 €
13 €
10 €

22 €
18 €
18 €

4 choix maximum au delà de 4 personnes.

Végétarien ou allergique, n’hésitez pas à nous le signaler !



Evasion de plaisir ...

Les boissons chaudes :

Café / expresso / déca

Thé ou tisane

Cappuccino

Irish, Italian, French ou Caribbean coffee

3 €
3 €
4 €
11 €

Les Pousse café :

Amaretto

Liqueur d’amande du Portugal

Bailey’s

Calvados

Cointreau

Cognac

Eau de vie

6 €
6 €
6 €
7 €
7 €
11 €
10 €

Grand Marnier

Grappa

Limoncello maison

Rhum

Whisky blended

Whisky tourbé

7 €
9 €
7 €
10 €
11 €
13 €

5 euros de réduction sur un menu 3 services

Les desserts :

Crème brûlée aux reines claudes

Trio de fromages, confit maison & ses garnitures

Poire Belle - Hélène

Café glacé & sa crème fraîche maison

12 €
11 €
10 €
11 €



Les bons crus du Patron
À la gorgée ou à la pesée...

Champ de Lorge, Domaine Décrenisse - Coteaux du lyonnais
(Vin floral & fruité avec une belle longueur en bouche). Chardonnay

5 € ou ? €

Le blanc :

Le rosé : uniquement en saison

Le rouge :

La Cabane, Domaine Décrenisse - Coteaux du lyonnais
(Vin fruité de pure tradition lyonnaise). Gamay

Châteauvieux, Domaine Décrenisse - Coteaux du lyonnais
(Robe intense, nez fruité & poivré, bouche riche & souple. Tanins ronds & vivaces ). Gamay

5 € ou ? €

5 € ou ? €

Les vins rosés : uniquement en saison

La Garrigue Etincelle Grande Réserve IGP pays d’Oc
(Joli nez de bonbon & de fruits rouges. Frais, rond & riche en bouche. Note d’agrume.) Grenache

Aliestre Vineyards, Dancing Grapes, Portugal
(Frais & fruité, notes légères de fruits d’été, sensation de légèreté). Touriga nacional, Aragones

/ 27 €

6 € ou 26 €



Voyage enivrant !
Les vins blancs :

Les vins rouges :

verre ou bouteille

Domaine Piquemal - Tradition Roussillon village
(Nez de fruit rouge & noir. Souple, tanins soyeux, rond & puissant). Grenache, Syrah

Gamay de Touraine Cuvée Midoir - Touraine AOP sans sulfites

(Nez fruité & parfumé de cerise & framboise Attaque & fraîcheur en bouche). Gamay

Rasteau Les Valats - Alain Jaume - Rasteau AOC
(Fruits noirs, richesse tanique, puissant & riche. Finale longue & épicée). Grenache, Syrah, Mourvèdre

Casalforte, Corvina, IGT Veronese Italie
(Nez de fruits noirs et d’épices douces, bouche ronde, souple et bien présente). Corvina

Vale D. Maria Douro supérior
(Vin intense, rubis profond, fruits rouges, notes florales, bouche veloutée, tanins soyeux). Tempranillo ...

Cartuxa EA Alentejo
(Nez de fruits noirs, épices & poivre, notes terreuses des bois, structure charnue) Alicante Bouschet

Roquette & Cazes, Douro 2019, Portugal
(Belle robe rubis profond, arômes de fruits rouges frais et notes délicates d’épices.

Séduisant en bouche, c’est un vin d’une excellente structure, grâce à la texture veloutée de ses

tanins. La finale est complexe et persistante). Touriga Nacional

/ 30 €

/ 34 €

/ 40 €

6 € ou 26 €

/ 38 €

7 € ou 30 €

/ 70 €

Bois de Lissieu - Pinot Noir - Vin de France
(Vin structuré, élégant, notes épicées, tanins fins, élevage en fût de chêne, bon équilibre). Pinot Noir

6 € ou 26 €

Château Pontet La Gravière - Graves
(Belle finesse, arômes délicats de fleurs & de fruits. Attaque fraîche & vive. Note de citron). Sauvignon

Les terrasses - Régis Boucabeille - Roussillon Village
(Nez gourmand, bouche fraîche & délicate avec de la rondeur. Finale minérale). Grenache blanc & gris

Passo di Luna - Funaro BIO IGP Terre Siciliane
(Très parfumé, complexité de fruits exotiques & miel. Belle fraîcheur, explosion fruitée). Zibibbo, Inzolia

Dom Guillaman Frisson d’automne Moelleux - Gascogne IGP
(Moelleux aux arômes exotiques, ananas, pêches. Bouche avec beaucoup de fraîcheur). Gros manseng

Cazas Novas, Vinho Verde, Portugal
(Notes de fruits blancs, florale, belle minéralité, texture ronde, finale vive) Avesso

Maffarico, Douro, Portugal
(Elégant, nez de fleurs blanches & fruits blancs, bouche vive & minérale). Autochtones portugais

/ 33 €

/ 32 €

/ 38 €

7 € ou 30 €

8 € ou 34 €

/ 45 €



Réveillon de la nouvelle année : 31 décembre 2026
Menu complet, de la coupe de bulles jusqu’au café & mignardises

Choucroute de l’an neuf : 1 janvier 2027

Faite maison avec des produits exclusivement locaux

Ouverture non stop du restaurant et ce dès 12h00

Evènements à retenir !
Notre restaurant sera ouvert avec un menu adapté à l’occasion ...

Pensez déjà à réserver vos places !

Soit par téléphone au : 0476/05.34.75

Soit en envoyant un mail : atelierducoin@outlook.be

via notre site : www.atelierducoin.be

L’Atelier du Coin !LLL’L AL AL tAtAeAeAtetAtA eAtA lilil rt rte retet rtet l rlele rele i rilil rlil ereiei riei dudud CoCoC ioio nini !!



Liste des 14 allergènes.

1 ) Gluten : Blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut, ...

2) Poissons : Tous les poissons.

3) Crustacés : Crevettes, crabes, homards, langoustines.

4) Œufs : et produits en contenant.

5) Arachides : Cacahuètes et produits à base d'arachides.

6) Moutarde : Graines, farine ou huile de moutarde.

7) Mollusques : Moules, huîtres, escargots, etc.

8) Soja : Graines de soja et produits dérivés.

9) Sulfites : En concentration supérieure à 10 mg/kg ou 10 mg/l

10) Graines de sésame : Graines ou huile de sésame.

11) Céleri : Toutes les formes de céleri.

12) Lupin : Farine et produits à base de lupin.

13) Lait : Lait de vache, et produits laitiers.

14) Fruits à coque : Amandes, noisettes, noix, noix de cajou,

noix de pécan, noix du Brésil, pistaches, noix de macadamia.

Nous travaillons essentiellement avec des producteurs & fournisseurs locaux :

Salades & légumes BIO du Pontager
Viandes de boeuf (Elevage de La Platte, Ferme Lamberty, Ferme du Monts des Brûmes)

La Truite d’Ondenval
Poulets (Ferme bio Bastin)

Viandes de porc (PQA)
Fromages (Fromagerie du Bairsoù, Ferme des Grandes fagnes, Fromagerie Le Valet)

Glaces & sorbets (Parfums glacés)
Fruits & légumes (L’épicerie)

Vins (Le coq au vin, Domaine Decrenisse, Au vieux mouton)




